


Sperimenta, mescola, improvvisa 



Dietro le quinte.
Sperimenta, mescola, improvvisa. 
Assaggia, aggiungi e sottrai, spingiti 
oltre e ripeti tutto da capo.
Succede ogni giorno nelle cucine dei 
ristoranti, nei laboratori di gelaterie 
e pasticcerie, dietro i banconi dei bar, 
nell’instancabile ricerca del piatto, 
del dessert o del cocktail perfetto. 
Per uno chef o un bartender, è una 
meravigliosa routine, un processo in 
cui si mescolano creatività e manuali-
tà, esperienza e intuito.
E in cui gli ingredienti hanno un 
ruolo cruciale.



Un nuovo ingrediente segreto



-

C’è un nuovo
ingrediente
segreto.
Flavoursense è la nuova linea di
Aromi dedicata a tutti i creativi delle 
cucine, dei bar, delle pasticcerie, delle 
gelaterie.
Il tocco in più che entrerà a far parte
dei “segreti del mestiere”.



• ANICE
• ARANCIA
• BRIOCHE
• BURRO
• CAFFÈ
• CANNELLA
• CARAMELLO
• CHIODI GAROFANO
• CROISSANT
• LIMONE
• MANDORLA AMARA
• MANDORLA DOLCE
• MOU
• NOCCIOLA
• PANDORO
• PANETTONE
• PISTACCHIO
• RUM
• VANIGLIA
• E tanto altro

Tutti gli aromi
Flavoursense
sono disponibili
nei formati
250 ml, 500 ml, 1 lt.

Formati e gusti



.

Made in I taly

Amiamo gli aromi
Flavoursense è un marchio LR Industries 
S.p.A, azienda leader nella creazione e 
produzione di aromi e fragranze. 
Tutti i nostri aromi sono Made in Italy,
preparati selezionando le migliori materie 
prime, con una spinta costante verso 
l’innovazione.
Il nostro obiettivo resta quello di offrire 
un prodotto di qualità, inedito e certificato.



flavoursense.it


